
Bourgogne Hautes-Côtes de Nuits Rouge
"La Croix"

Appellation d'Origine Contrôlée

Character of the wine
Hautes-Côtes-de-Nuits  wines  have  a  notable  purity  which  finds  expression  in  their

freshness  and  intense  savour  of  red  and  black  fruits:  gooseberries,  raspberries,

blackcurrants. They can be slightly hard when young but become truly  remarkable when

mature.

Drunk while still comparatively young, though not too soon, Pinot wines are fruity,  later

developing a suggestion of animal pelts and woodland undergrowth. They are very good

with grilled  red meats, a veal Marengo sauté, a  rabbit  casserole with mustard or a  fairly

mild cheese.

Wine datasheet

Total area under this appellation 525 ha 21 a 58 ca

Area under production at the domaine 1 ha 17 a 06 ca

Soil Calcareous and deep soils on argovian marls

Grape varieties 100 % Pinot Noir

Average age of vines 50 years

Harvesting by hand exclusively Hand-sorted in the winery

Destalking 100 %

Maturing Barrels that have held 2 wines
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