
Bourgogne Chardonnay
Appellation d'Origine Contrôlée

Character of the wine
With a beautiful golden colour and a clean, open nose, “Bourgogne Chardonnay” has an

astonishingly wide range of aromas. The Chardonnay produces a firm, full wine, elegant,

supple and mellow, full-bodied, rich and lingers long on the palate.

Wine datasheet

Total area under this appellation 3000 ha

Area under production at the domaine 1 ha 03 a 42 ca

Soil
Jurassic  soil  with  broken  stones  and

limestone grit on a deep clay matrix

Grape varieties 100 % Chardonnay

Average age of vines 25 years

Harvesting by hand exclusively Hand-sorted in the winery

Destalking No

Maturing 100 % stainless steel tank
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